
Menü für unsere Halbpensions-Gäste 
 

       Wählen Sie unser 
 

Tagesmenü 
 

oder stellen Sie sich Ihr 3-gängiges Menü aus nachstehender Karte zusammen: 
 

Vorspeisen: 
     

Frittatensuppe (A, C, G, L)*  Nudelsuppe (A, C, G, L, P)*  Gemischter Salatteller (M)* 

Leberknödelsuppe (A, C, L)*  Backerbsensuppe (A, C, G, L)*   
 
 
  

Hauptspeisen: (auf Wunsch mit Salat) 
 

Champignonschnitzel mit Kartoffelkroketten (vom Schwein oder Pute) (A, C, D, F, G, L, N)* 
 
 

Schweinerückensteak mit Kräuterbutter, buntem Gemüse und Pommes frites (D, F, G, L, M)* 
 

Hauspfand’l (gebratenes Schweinerückensteak)  
in Pilzrahmsauce mit Semmelknödel (A, C, D, F, G)* 
        

Bauernsteak (gebratenes Schweinerückensteak in Bratensaft) mit geröstetem Speck,  
Zwiebel, Mais, Pilzen und Paprikastreifen mit Semmelknödel (A, C, D, F, G, L)*     

 

Tirolergröstl (geröstete Kartoffelscheiben mit Zwiebel, Speck und Tirolerwurst)  
mit Spiegelei im Pfand’l serviert (C, F, M, O)*      
 

Kasnock’n im Pfand’l serviert  
(Nockerl mit Käse, Zwiebel und Knoblauch) (A, C, G, M, O)* 
 

Holzhackernock’n im Pfand’l serviert  
(Nockerl mit Käse, geröstetem Speck, Zwiebel und Knoblauch) (A, C, G, M, O)*      
 

Wiener Schnitzel (vom Schwein oder Pute) mit Pommes frites (auf Wunsch mit Preiselbeeren) (A, C, G)* 
        

Cordon Bleu (gebackenes Schweineschnitzel mit Schinken und Käse gefüllt) 
mit Pommes frites (auf Wunsch mit Preiselbeeren) (A, C, F, G)* 
              

Herrengulasch Rindsgulasch mit Semmelknödel, Würstel, Spiegelei und Gewürzgurkerl  (A, C, G, L, M)* 
                   

Rindsgulasch mit Nockerl  (A, C, G, L)* 
                    

Hausgemachtes Beuschel (Lunge und Herz) mit Semmelknödel (A, C, F, G, L)*  
                                         

Gebratene Gemüsemedaillons in Pilzrahmsauce mit Kartoffelkroketten (A, C, F, G, L, O)*  
                

Gemüsegröst’l (L, M, O)* (VEGAN)              
 

Vollwertteller in Kräuterrahmsauce (A, C, F, G, L, O)*  
mit Gemüsemedaillon, Frühlingsrolle, Gemüsekrokette, Frischkäse- und Fetatascherl                    
 

Fischsalat bunter Salatteller mit in Bierteig gebackenem Zander und Seelachs in Knusperpanade dazu ein 
Salzstangerl (A, C, D, F, G, L, M, N)* 
  

Truthahnsalat bunter Salatteller mit gebratenen Truthahnbruststreifen und Salzstangerl (A, F, G, M, N)* 
 

St. Petersfischfilet gebraten  
mit Veltliner-Kräuterrahmsauce, Gemüse und Salzkartoffeln (A, D, F, G, L, O)*       
  

Kaiserschmarrn mit Apfelmus (A, C, G)* 
                

 
 
 

Dessert: 
     

Gemischtes Eis (A, C, E, F, G, H)*   Schokoladepalatschinke (A, C, G, H)*   Marmeladepalatschinke (A, C, G, )* 

Apfelstrudel (A, C, G, H)*     Fruchtkompott       Tagesdessert  

 



Kinderkarte 
 
 

Wir haben für dich entweder unser  
 
 

Kindermenü 
 
 

Nudelsuppe (A, C, G, L, P)* 
Kleines Wienerschnitzel mit Pommes frites (A, C, G)* 

Eis (A, C, G, E, F, H)* 
 
 

oder du suchst dir aus nachstehender Karte etwas Leckeres aus: 
 
 

Vorspeisen: 
     

Tagessuppe    Nudelsuppe (A, C, G, L, P)*  Gemischter Salatteller (M)* 

Frittatensuppe (A, C, G, L)*  Backerbsensuppe (A, C, G, L)*   
 
  

Hauptspeisen: (auf Wunsch mit Salat) 
 

Kleines Wienerschnitzel (vom Schwein oder von der Pute) mit Pommes frites (A, C, G)*    
 

Gebackene Hühnerfiletspitzen mit Pommes frites (A, C, G)*       
 

Kleines Champignonschnitzel mit Kartoffelkroketten (wahlweise vom Schwein oder Pute)  
(A, C, D, F, G, I, N) 
 

Kleines Tirolergröstl (geröstete Kartoffelscheiben mit Zwiebel, Speck und Tirolerwurst) 
mit Spiegelei im Pfand’l serviert (C, F, M, O)* 
 

Kleiner Fischsalat bunter Salatteller mit in Bierteig gebackenem Zander und Rotzungenfiletstreifen dazu ein 
Salzstangerl (A, C, D, F, G, L, M, N)* 
  

Kleiner Truthahnsalat bunter Salatteller mit gebratenen Truthahnbruststreifen und Salzstangerl (A, F, G, M, N)* 
 

1 Stk. Grillwürstel mit Pommes frites (M)*           
 

1 Paar Grillwürstel mit Pommes frites (M)*     

 

1 Stk. Gemüsemedaillon in Pilzrahmsauce mit Kartoffelkroketten (A, C, F, G, L, O)*  
                
 
 
 

Für unsere Kleinsten: 
Räuberteller 
1 Gedeck und „geräubert“ wird bei den Eltern - als Belohnung 1 Kugel Eis (A, C, G, E, F, H)*      

 
 

Dessert: 
     

Gemischtes Eis (A, C, E, F, G, H)*   Schokoladepalatschinke (A, C, G, H)*   Marmeladepalatschinke (A, C, G, )* 

Apfelstrudel (A, C, G, H)*     Fruchtkompott       Tagesdessert  
 

 
 
 
 



Menu for our Half-Board Guests 
 

Choose our 
 

Menu of the day 
 

or put together your own 3-course meal from the following menu: 
 
 
 

Starter: 
 

Consommé with pancake strips Noodle Soup            Mixed Salad 
Liver-Dumpling Soup Soup with small pasta balls  

 
 
 
 

Main Courses: with salad, if desired 
 

Mushroom Steak with croquettes (turkey or pork) 

Grilled Chop with herb butter, vegetables and chips  

Housepfand’l roasted pork chop in mushroom sauce with bread dumpling  

Country Steak roasted pork chop in its own sauce, with roasted bacon, onion, corn, mush- 

 rooms and strips of sweet pepper, along with bread dumpling, served in a pan 

Tyrolean Gröstl roasted potatoes with onion, bacon and sausage with fried egg 

Cheese noodles spaetzle noodles served with cheese, roasted onion and garlic 

Woodcutter pan spaetzle noodles served with cheese, roasted onion, bacon and garlic 

Wiener Schnitzel Viennese escalope - turkey or pork - from the pan, with chips 

Cordon Bleu with chips  
Herrengulasch beef goulash with sausage, fried egg and dumpling 
Beef goulash beef goulash with spaetzle noodles 
Beuschel      home-made ragout of beef lung and heart, served with bread dumpling 
Vegetable Medallions roasted, in a mushroom sauce, with croquettes 
 

Vegetable Gröstl      roastes potatoes with vegetables (VEGAN)              

Vegetarian Platter roasted vegetable dumpling, spring rolls, vegetable croquette and  

 nuggets filled with cheese and herbs in a herb-sauce 

Salad Platter with fish fresh tossed salad with strips of baked pike perch and salmon, 

 served with oven-fresh bread sticks 

Salad Platter with turkey fresh tossed salad with strips of roasted turkey breast  

 served with oven-fresh bread sticks 

Fillet of John Dory roasted fillet with vegetables, herb-white wine sauce and boiled potatoes  

Kaiserschmarrn with applesauce 
 

 

 

Dessert: *   Mixed Ice cream *   Fruit Cocktail 
 *   Apple Strudel *   rolled Pancake covered with chocolate 
       or jam 

 
 . . . or ask about our Dessert of the day! 

 

 



Kids‘ Menu 
 
 

You get to choose between our 
 
 

Kids‘ Meal: 
 
 

Noodle Soup     *     Small Wiener Schnitzel with chips     *     Ice Cream 
 
 

or select something mouth-watering from the menu below: 
 
 

Starter: 
 

Soup of the day Noodle Soup          Mixed Salad 
Consommé with pancake strips Soup with small pasta balls   
 
 

Main Courses: with a small side salad, if you like 
 

Small Wiener Schnitzel  Viennese escalope, from pork or turkey, with chips 

Baked Chicken Strips with chips 
 

Small Mushroom Steak with croquettes 

Small Tyrolean Gröstl  roasted potatoes with onion, bacon and sausage with fried egg 

Small Fish Salad fresh tossed salad with strips of baked pike perch and pangasius, 
 with bread sticks 

Small Turkey Salad fresh tossed salad with strips of roasted turkey breast, with bread sticks 

1 pair of  Sausage grilled, served with chips 

1 piece of Sausage grilled, served with chips 

1 piece of vegetable Medallion roasted, in a mushroom sauce, with croquettes 
 
 
For our Littlest Guests: 
“Robber’s Plate” One place setting and you get to steal from mom’s and dad’s plate, when they’re not 

looking.      And as an extra reward:     one scoop of ice cream 

  
 
 

Dessert: *   Mixed Ice cream *   Fruit Cocktail 
 *   Apple Strudel *   rolled Pancake covered with chocolate 
       or jam 

 
 
 

 



)* Legende Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung 
 

Gluten A Glutenhaltiges Getreide 
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme  

Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  
Ei C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse außer: 
a) Fischgelatine, die als Trägerstoff für Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird 
b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klärhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird 

Erdnuss  E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

Milch G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) außer: 
a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol 
landwirtschaftlichen Ursprungs 

Nüsse H Schalenfrüchte: Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, 
Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, außer Nüssen zur 
Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprung 

Sellerie L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Senf M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sesam N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sulfite O Schwefeldioxid und Sulfite  
Lupine P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Weichtiere R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 
)*Allergens: 
A:  Grains containing gluten. Exceptions: corn/maize, millet, buckwheat, rice. 
B:  Crustaceans such as king prawns, crayfish, shrimps. 
C:  Eggs, ingredient egg. 
D: All sorts of fish and fish specialties, including roe, caviar, fish-sauce. 
E: Edible nuts, peanut oil, peanut flour. 
F: Soy, soy flour, tofu, miso. 
G: Milk and all milk products, including lactose. 
H: Nuts, seeds. Exceptions: nutmeg, coconut, pine nut.  
L: Celery and products containing parts of it. 
M: Mustard and mustard seeds as included in mixed pickles. 
N: Sesame and products containing parts of it. 
O:  Sulphites as included in wine and pickled vegetables, 
relishes. 
P: Lupines as contained in cereals, cocoa powder, creamer. 
R: Molluscs such as mussels, snails, octopuses. 
 
 

 
 

 


